RESTAURANT R HAVEN

CANAPES 2017

Siianmatid, smetanaa ja punasipulia

Whitefish roe with sour cream and red onion
"Toast Skagen”

Haranfilettd ja sinappidressing

Fillet of beef with mustard dressing

Savustettua ankanrintaa ja ankanmaksaa

Smoked duck breast with duck liver paté

Viinitarhurinjuustoa ja tyrnihilloketta

Vinedresser s cheese with sea buckthorn compote

Parmankinkkua ja cantaloupe melonia

Parma ham with cantaloupe melon

Lohipastramia ja lohenmatia

Salmon pastrami with salmon roe

Mascarponemoussea ja valkosuklaata

Mascarpone mousse with white chocolate

Macarons

3,90 € kpl / pc. Minimi/minimum 10 kpl/pc / Laatu/quality



RESTAURANT R HAVEN

BUFFET MENU

Siikli-perunaa ja marinoitua punasipulia
"Siikli” potatoes with marinated red onion

Pippuripaahdettua lohta ja pikkeloityja kasviksia
Pepper roasted salmon with pickled vegetables

Katkarapu skagen ja piparjuurta
Shrimp Skagen with horseradish

Vihersalaattia ja yrttivinegrette
Green salad with herb vinaigrette

Paahdettua punajuurta, vuohenjuustoa, pinjansiemenia ja balsamicoa
Roast beetroot, goat cheese and pine nuts with balsamico

Mausteisia kanavartaita ja seesamkastiketta
Spicy chicken skewer with sesame dressing

Harkapastramia ja maalaissalaattia
Beef pastrami with country style salad

Leipavalikoima ja meijerivoita
Assortment of bread with dairy butter

Valkosuklaa-pannacottaa ja vadelmaa
White chocolate panna cotta with raspberries

39 €



RESTAURANT R HAVEN

BUFFET MENU

Siikli-perunaa ja marinoitua punasipulia
"Siikli” potatoes with marinated red onion

Vihersalaattia ja yrttivinegrette
Green salad with herb vinaigrette

Paahdettua punajuurta, vuohenjuustoa, pinjansiemenia ja balsamicoa
Roast beetroot, goat cheese and pine nuts with balsamico

Pippuripaahdettua lohta ja pikkeloityja kasviksia
Pepper roasted salmon with pickled vegetables

Katkarapu skagen ja piparjuurta
Shrimp Skagen with horseradish

Mausteisia kanavartaita ja seesamkastiketta
Spicy chicken skewer with sesame dressing

Harkapastramia ja maalaissalaattia
Beef pastrami with country style salad

Leipavalikoima ja meijerivoita
Assortment of bread with dairy butter

Valkosuklaa-pannacottaa ja vadelmaa
White chocolate panna cotta with raspberries



PAARUUAT
MAIN COURSES

Paistettua siikaa ja kermaista jokirapukastiketta
Pan fried whitefish with creamy crayfish sauce

tai/ or

Karitsan paahtopaistia ja tummaa tattikastiketta
Roasted lamb with dark cep sauce

54 €



RESTAURANT R HAVEN

HAAMENU

WEDDING MENU

ALKURUOKABUFFET
STARTER BUFFET

Siikli-perunaa ja marinoitua punasipulia
"Siikli” potatoes with marinated red onion

Vihersalaattia ja yrttivinegrette
Green salad with herb vinaigrette

Paahdettua punajuurta, vuohenjuustoa, pinjansiemenia ja balsamicoa
Roast beetroot, goat cheese and pine nuts with balsamico

Pippuripaahdettua lohta ja pikkeldityja kasviksia
Pepper roasted salmon with pickled vegetables

Katkarapu skagen ja piparjuurta
Shrimp Skagen with horseradish

Mausteisia kanavartaita ja seesamkastiketta
Spicy chicken skewer with sesame dressing

Harkapastramia ja maalaissalaattia
Beef pastrami with country style salad

Leipavalikoima ja meijerivoita
Assortment of bread with dairy butter



PAARUOKIA
MAIN COURSES

(tarjoillaan poytiin / served to the table]
Paistettua siikaa ja kermaista jokirapukastiketta
Pan fried whitefish with creamy crayfish sauce
tai / or

Karitsan paahtopaistia ja tummaa tattikastiketta
Roasted lamb with dark cep sauce

54 €

MENUN HINTA SISALTAA ALKURUOKABUFEEN SEKA VALITSEMANNE PAARUUAN.
HAAKAKUN TAI JALKIRUUAN VALMISTAMME TOIVEIDENNE MUKAISESTI JA
VELOITAMME ERIKSEEN.

THE MENU PRICE INCLUDES STARTER BUFFET AND MAIN COURSE OF YOUR CHOICE.
WEDDING CAKE OR DESSERT WE PREPARE AS YOU WISH AND CHARGE SEPARATELY.



RESTAURANT R HAVEN

MENU COMPTOIR

Siikaa, marinoitua kurkkua ja tillia
Whitefish with marinated cucumber and dill

k%%

Timjamivoissa paistettua karitsan paahtopaistia ja tummaa tattikastiketta
Roast beef of lamb with thyme and cep sauce

* %%k

Porkkanakakkua ja valkosuklaata
Carrot cake with white chocolate

MENU 60 €

SUOSITUSVIINIT MENULLE (SISALTAA KOLME LASIA VIINIA) 38 €
WINE RECOMMENDATIONS (INCLUDES THREE GLASSES OF WINE)

MENU DIVAN

Vasikanpaistia ja sipulipyreeta
Roast veal with onion purée

%k %k %

Paistettua siikaa ja kermaista jokirapukastiketta
Pan fried whitefish with creamy crayfish sauce

* %%k

Pahkinasuklaakakkua ja vaniljajaateloa
Chocolate nut cake with vanilla ice cream

MENU 70€

SUOSITUSVIINIT MENULLE (SISALTAA KOLME LASIA VIINIA) 48 €
WINE RECOMMENDATIONS (INCLUDES THREE GLASSES OF WINE)





